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IMPORTANTES MESURES
DE PROTECTION

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, des mesures de
sécurité de base doivent toujours étre suivies, incluant les

suivantes:

1 VEUILLEZ LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS. VEUILLEZ
CONSERVER CES INSTRUCTIONS AFIN DE POUVOIR VOUS Y
REFERER PLUS TARD.

2 Ne touchez pas aux surfaces chaudes. Utilisez plutot les poignées
ou les boutons.

3 Pour éviter tout incendie, toute décharge électrique et toutes
blessures corporelles, ne pas immerger le cordon électrique, la fiche
ou le boitier de la mijoteuse dans I'eau ou tout autre liquide. Sile
boiter tombe dans un liquide, débranchez immédiatement le cordon
électrique de la prise murale. NE tentez PAS de le sortir du liquide.

4 Lors de l'utilisation de cet appareil, assurez-vous qu'il y a
suffisamment d’espace au-dessus et sur les cotés pour permettre
une ventilation. Sur les surfaces ou la chaleur pourrait étre
dommageable, il est recommandé d’utiliser un sous-plat isolé.

5 Afin de réduire le risque de blessures, lorsque le couvercle en
verre est retiré, commencez par soulever et basculer la partie
du couvercle la plus éloignée de vous; cela vous évitera d'étre
ébouillanté et permettra a I'eau de s’égoutter dans la mijoteuse.

6 Pour éviter toutes blessures corporelles, une surveillance constante
est nécessaire lorsque I'appareil est utilisé par ou prés d’enfants.

7 Débranchez I'appareil de la prise murale lorsque celui-ci n’est pas
utilisé et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de poser ou
de retirer des pieces.

8 Ne faites pas fonctionner I'appareil si son cordon électrique
ou sa fiche est endommagé, ou si I'appareil ne fonctionne pas
correctement, ou si le fer est tombé par mégarde ou qu'il est
endommagé d’une fagon ou d’une autre. Amenez |'appareil dans
un centre de service autorisé pour inspection, réparation ou
ajustement.

9 Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil pourrait causer un incendie, une décharge électrique ou
des blessures corporelles.

10 Ne doit pas étre utilisé a I'extérieur.

11 Ne déposez jamais le récipient en céramique amovible directement
sur une surface chaude; des fissures pourraient apparaitre sur le
récipient.

12 Pour débrancher I'appareil, éteindre I'appareil en appuyant sur le
bouton « marche/arrét » et débrancher la fiche de la prise murale.
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~ INSTRUCTIONS DE
SECURITE DE MIJOTEUSE

Débranchez toujours I'appareil en saisissant la fiche et en tirant et
non en tirant sur le cordon électrique.

13 Ne laissez jamais le cordon pendre sur le coin d'un comptoir ou d'une
table et ne le laissez pas venir en contact avec des surfaces chaudes.

14 Ne le déposez pas sur ou pres d’'un gaz chaud ou d’un brileur
électrique, ou dans un four chauffé.

15 Soyez extrémement prudents lorsque vous déplacez un appareil
contenant de I'huile chaude ou tout autre liquide chaud.

16 Le couvercle en verre et le récipient en céramique amovible sont
fragiles. Manipulez avec soins.

17 Nutilisez pas I'appareil d’aucune autre fagon que ce pour quoi il a été
congu.

18 Ne déposez aucun matériel dans la mijoteuse lorsque celle-ci n’est
pas utilisée.

19 Evitez tout changement de température soudain, comme ajouter des
aliments congelés ou froids dans le récipient en céramique chaud.

20 Ne cuisinez jamais directement dans le boitier métallique; utilisez
toujours le récipient en céramique amovible.

21 N'allumez jamais I'appareil lorsque le récipient en céramique est vide;
un mauvais fonctionnement pourrait s'en suivre.

22 Cet appareil est congu pour une utilisation résidentielle seulement.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Information de Sécurité Pour le

Consommateur

CET APPAREIL EST CONGU POUR UNE UTILISATION RESIDENTIELLE
SEULEMENT.

Fiche Polarisée

Cet appareil possede une fiche polarisée (une broche est plus large

que l'autre). Pour réduire le risque de décharge électrique, cette

fiche ne peut étre insérée que d’une fagon dans une prise murale

polarisée. Si la fiche ne peut y étre insérée entierement dans la

prise, retournez la fiche et réessayez. Si cela ne fonctionne toujours

pas, contactez un électricien qualifié. En aucun temps la prise de ne

doit étre modifiée.

Directives Pour un Cordon Court

1 Un cordon d‘alimentation court (ou un cordon d’alimentation

amovible) devrait étre utilisé pour éviter que quelqu’un ne
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trébuche ou ne s'étrangle avec un cordon trop long.

2 Un cordon d'alimentation amovible plus long ou une
rallonge électrique peut étre utilisé a condition d'étre utilisé
prudemment.

3 Si un cordon électrique amovible plus long ou une rallonge
électrique est utilisé :
¢ La classification marquée du cordon électrique ou de
la rallonge devrait étre au moins égale a la nomination
électrique de I'appareil; et
¢ Le cordon devrait étre installé afin qu'il ne pende pas au-
dessus du comptoir ou de la table, ou il pourrait étre tiré par
un enfant ou sur lequel quelgu’un pourrait trébucher.

Spécifications du Produit

O Numéro de Modéle FPCP0O7D7MS

O Tension Nominale 120V~ 60HZ

O Puissance Nominale 280W

Q Capacité 7 pintes (3 litres)

O Dimension Largeur 18.1" (460mm)

Profondeur 11.7” (297mm)
Hauteur 10.5” (267mm)
Q Fabriqué en Chine

] AVERTISSEMENT

Risque de Décharge Electrique
Branchez I'appareil dans une prise murale électrique
correctement reliée a la terre.

A défaut de suivre ces instructions, un incendie, une
décharge électrique ou la mort pourrait s’en suivre.
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PIECES ET CARACTERISTIQUES
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Couvercle en verre
Récipient en céramique
Poignées

Boitier en acier inoxydable
Panneau de commande
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Avant D'utiliser Votre Mijoteuse

1 Déballez tous les éléments, retirez tous les matériels et
autocollants d’emballage. Assurez-vous que tous éléments
sont présents et qu'ils ne sont pas endommagés.

2 Lavez le couvercle en verre et le récipient en céramique dans
une eau savonneuse chaude, rincez et essuyez. N'immergez
pas le boitier dans I'eau ou dans tout autre fluide.

3 Déposez le boitier sur une surface plate, au niveau, stable
et pres d’une prise électrique. Déposez le récipient en
céramique dans le boitier.

4 La mijoteuse est maintenant préte a étre utilisée. Pendant
les cing premieres minutes de cuisson, lors de la premiére
utilisation, une Iégére odeur pourrait se dégager de la
mijoteuse.
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UTILISATION DE VOTRE MIJOTEUSE

Cette mijoteuse possede quatre fonctions de cuisson et deux
fonctions de service. Les fonctions de service, Buffet et Réchaud,
ne peuvent étre utilisées pour faire cuire les aliments. N'utilisez
que les fonctions Buffet et Réchaud pour les aliments déja cuits et
chauffés.

Cuisiner Avec Votre Mijoteuse
1 1.Préparez les ingrédients, comme indiqué dans votre recette.
Les recettes traditionnelles peuvent aussi étre utilisées dans
une mijoteuse; vous n‘avez qu‘a prolonger le temps de
cuisson. A cause de la température de cuisson plus basse, les
aliments surcuisent rarement dans une mijoteuse; assurez-
vous donc d‘allouer suffisamment de temps pour la cuisson.

] AVERTISSEMENT

Ne déposez jamais de viande ou de poulet congelé dans
la mijoteuse. Assurez-vous que la viande et le poulet
sont entiérement décongelés avant de les déposer dans la
mijoteuse.

“ AVERTISSEMENT

Ne jamais mettre la mijoteuse en marche lorsqu’elle est
vide. Cela pourrait faire craquer le récipient en céramique.

2 Déposez les ingrédients dans le récipient en céramique et
couvrez-la du couvercle en verre. Laissez le couvercle
en place pour le temps de cuisson restant. Lorsque vous
soulevez le couvercle pendant la cuisson, cela permet a la
chaleur de s'échapper; vous devez donc ajouter 30 minutes
de temps de cuisson supplémentaire si le couvercle est
soulevé pendant la cuisson.

3 Branchez l'appareil dans une prise murale électrique
Le panneau de commande s'allumera, émettra un signal
sonore et quatre tirets clignoteront, indiquant que
I'appareil est en attente.

4 Appuyez sur le bouton Haut (high), Moy (med), Bas (low)
ou Soupe (soup) pour sélectionner la fonction de cuisson
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désirée. Veuillez vous reporter a la section « Temps de
cuisson recommandés » pour référence.

5 Le temps par défaut pour la fonction de cuisson sélectionnée
s'affichera. Appuyez sur le bouton Temps de cuisson pour
augmenter le temps par intervalles de 30 minutes. Une
fois le temps maximal atteint, le temps recommencera a 30
minutes. Appuyez et tenez le bouton Temps de cuisson pour
faire défiler plus rapidement les temps de cuisson.

6 Une fois le temps désiré sélectionné, poussez le bouton
Marche/Arrét pour commencer la cuisson. La minuterie
commencera son décompte par intervalle d'une minute.

7 1l est possible d'augmenter le temps de cuisson pendant le
cycle en appuyant sur le bouton Temps de cuisson. Le temps
augmentera par intervalle de 30 minutes, a partir du temps
actuel, chaque fois que le bouton Temps de cuisson est
enfoncé.

8 Vous ne pouvez pas modifier la fonction de cuisson une
fois le cycle démarré. Pour modifier la fonction de cuisson,
appuyez sur le bouton Marche/Arrét et sélectionnez la
fonction de cuisson désirée. Modifiez le temps comme désiré
et appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour commencer la
cuisson.

9 Une fois le temps de cuisson écoulé, la mijoteuse fera
entendre cing timbres sonores, indiquant que le cycle de
cuisson est terminé.

10 Si aucune touche n'est appuyée apres une minute, la
mijoteuse passera automatiquement en fonction Réchaud
pour un maximum de 4 heures. Une fois le temps Réchaud
écoulé, la mijoteuse passera en mode attente.

Le Service Avec Votre Mijoteuse
[l AVERTISSEMENT

Les réglages Réchaud et Buffet doivent étre utilisés pour
servir des aliments déja cuits et les garder chauds. Ils ne
doivent pas étre utilisés pour cuire les aliments.
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1

Déposez les aliments réchauffés dans le récipient en
céramique. Les aliments peuvent étre réchauffés et cuits
dans la mijoteuse en utilisant I'une des fonctions de cuisson
(Elevé, Moyen, Bas ou Soupe) pour ensuite étre laissés dans
la mijoteuse au réglage Réchaud ou Buffet. Il est aussi
possible de faire chauffer les aliments dans le micro-ondes,
le four ou sur la cuisiniére pour ensuite étre déposés dans la
mijoteuse.

n AVERTISSEMENT

Ne déposez pas d’aliments chauds dans un récipient en
céramique froid; ce dernier pourrait se fissurer.

2

Branchez I'appareil dans une prise murale électrique. Le
panneau de commande s'allumera, émettra un signal
sonore et quatre tirets clignoteront, indiquant que

que l'appareil est en attente.

Appuyez sur le bouton Réchaud ou Buffet pour sélectionner
la fonction de service désirée. Le réglage Buffet offre

une température légérement plus élevée que Réchaud;
sélectionnez donc la fonction qui vous convient le mieux.

Le temps par défaut pour la fonction de service sélectionnée
s'affichera. Appuyez sur le bouton Temps de cuisson pour
augmenter le temps par intervalles de 30 minutes. Une

fois le temps maximal atteint, le temps recommencera a 30
minutes. Appuyez et tenez le bouton Temps de cuisson pour
faire défiler plus rapidement les temps de cuisson.

Une fois le temps désiré sélectionné, poussez le bouton
Marche/Arrét pour commencer la fonction de service. La
minuterie commencera son décompte par intervalle d'une
minute.

Il est possible d'augmenter le temps de cuisson pendant le
cycle Réchaud ou Buffet en appuyant sur le bouton Temps de
cuisson. Le temps augmentera par intervalle de 30 minutes,
a partir du temps actuel, chaque fois que le bouton Temps
de cuisson est enfoncé.

Vous ne pouvez pas modifier la fonction Réchaud ou Buffet
une fois le cycle démarré. Pour modifier la fonction, appuyez
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sur le bouton Marche/Arrét et sélectionnez la fonction
désirée. Modifiez le temps comme désiré et appuyez sur le
bouton Marche/Arrét pour commencer.

Une fois le temps écoulé, la mijoteuse fera entendre cing
timbres sonores, indiquant que le cycle est terminé, et
passera en mode attente.

Temps de Cuisson Recommandés

Utilisez toujours un thermometre a aliments pour vous
assurez d'une cuisson adéquate des aliments.

Lorsque vous utilisez une recette traditionnelle pour cuisiner
avec votre mijoteuse, les temps de cuisson devraient

étre prolongés. Par exemple, des recette nécessitant
habituellement 15 a 30 minutes de cuisson prendront de 4

a 6 heures avec le réglage Bas. Les recettes nécessitant

1 heure ou 1 a 3 heures de cuisson nécessiteront 6 a 8

ou 8 a 12 heures respectivement de cuisson a Bas dans

la mijoteuse. 1l ne s’agit la que de directives générales et
celles-ci peuvent étre modifiées pour s'ajuster a vos besoins.

Comme point de référence général, le temps de cuisson pour
le beeuf ou le poulet (de 3 a 4 Ib) devrait étre d’environ 3 a
5 heures a Elevé ou 5 a 6 heures a Bas. Le temps de cuisson
pour les soupes a base de poulet ou de beeuf, les ragolits et
le Chili Comme (environ 1,5 a 2 1) devrait étre d’environ 4 a
5 heures a Elevé ou 6 a 7 heures a Bas.

Rappelez-vous que les temps de cuisson varient selon la
quantité d‘aliments, la température ambiante et les types
d’aliments a cuire. Vérifiez toujours la température des
aliments a l'aide d’'un thermométre approprié, vous assurez
ainsi d'une cuisson adéquate des aliments.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

BB AVERTISSEMENT

N’exposez pas le récipient en céramique ou le couvercle en
verre a de grands changements de température, comme
verser des aliments chauds dans un récipient en céramique
froid ou verser des aliments froids dans un récipient en
céramique chaud; cela pourrait faire craquer le récipient en
céramique ou le couvercle en verre.

“ AVERTISSEMENT

N'utilisez jamais de produits nettoyants abrasifs ou de
tampons a récurer en acier pour nettoyer la mijoteuse.

1 Retirez tout excés d'aliments du récipient en céramique.

2 Assurez-vous que la mijoteuse est en mode Attente et
débranchez-la en saisissant la fiche pour retirer cette
derniére de la prise murale.

3 Laissez le récipient en céramique et le couvercle en verre
refroidir a la méme température que I'eau chaude du robinet
avant de les immerger dans I'eau; vous vous assurerez ainsi
de ne pas fissurer ces deux morceaux.

4 Le récipient en céramique et le couvercle en verre peuvent
étre lavés a la main dans une eau savonneuse chaude,
rincés et essuyés. Ils peuvent aussi étre lavés dans le lave-
vaisselle, mais assurez-vous qu'ils n’en sortiront pas ébréchés
ou fissurés. Pour les aliments collés sur le récipient, faire
tremper celui-ci dans une eau chaude savonneuse pendant
une période de temps suffisante. Une brosse en nylon de
cuisine peut étre utilisée pour frotter légérement.

5 Le boitier, la fiche et le cordon électrique ne doivent JAMAIS
étre immergés dans I'eau ou tout autre liquide. Pour
nettoyer le boitier, essuyez la surface a I'aide d’un linge doux
et humide.

6 Pour l'entreposage, entourez lachement le cordon électrique
autour du boitier. N’enroulez pas le cordon trop serré autour
de I'appareil; cela pourrait 'endommager.
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DIRECTIVES POUR LA MIJOTEUSE

Des changements de température soudains pourraient
fissurer le récipient en céramique et le couvercle en verre.
Ne jamais mettre la mijoteuse en marche lorsqu’elle est
vide. Ne jamais verser d'aliments chauds dans le récipient
en céramique alors que celui-ci est froid. Ne jamais verser
de liquide froid dans le récipient en céramique ou sur le
couvercle en verre alors qu’il est chaud. Ne jamais déposer
le récipient en céramique ou le couvercle en verre chaud sur
ou dans un liquide froid.

Ne jamais déposer de viande ou de poulet congelé dans
la mijoteuse. Ces aliments doivent étre entierement
décongelés avant d'étre déposés dans la mijoteuse.

Pour une efficacité optimale, la mijoteuse devrait contenir de
1,6 a 3,3 L d’aliments.

Pour faire mijoter les aliments avec les fonctions Soupe,
Elevé, Moyen et Bas, les aliments doivent étre gardés a au
moins 5 cm du rebord du récipient.

Le récipient en céramique et le couvercle deviennent trés
chauds pendant la cuisson. Utilisez des mitaines pour le four
ou des poignées pour les manipuler. Lorsque vous déposez
le récipient en céramique sur toutes surfaces, comme un
comptoir ou une table, utilisez une grille ou un sous-plat.

Le récipient en céramique et le couvercle ne devraient pas
étre utilisés pour entreposer des aliments.

Pour commander des piéces de rechange, s'il vous plait
appelez le numéro indiqué dans la section garantie.
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GARANTIE

Votre appareil est couvert par une garantie limitée de un (1)
an. Pendant un (1) an, a compter de la date d’achat originale,
Electrolux réparera ou remplacera I'appareil ou les piéces, a la
discrétion d'Electrolux, prouvée comme étant défectueux (se) en
matériel ou main-d’oeuvre, lorsque I'appareil est installé, utilisé et
entretenu conformément aux instructions fournies. Tous les frais
de main d’ceuvre et autres associés au retour de I'appareil ou des
pieces a nos bureaux et les frais de retour de l'appareil ou des
piéces a votre adresse sont exclus de cette garantie. Au titre de la
politique de garantie, Electrolux ne remboursera pas le prix d'achat
du client. Si un produit ou une piéce couvert par cette garantie
n‘est plus disponible, Electrolux remplacera le produit par un autre
de valeur équivalente ou supérieure.

Exclusions : cette garantie ne couvre pas :

1 Les produits dont le numéro de série original a été retiré,
altéré ou est rendu illisible.

2 Les produits ayant été transférés du propriétaire original a

un autre tiers ou sorti du Canada ou des Etats-Unis.

La rouille sur l'intérieur ou I'extérieur de I'appareil.

Les produits achetés tels quels.

La perte d'aliments dus a une défaillance du produit.

Les produits utilisés pour un but commercial ou tout autre

sauf pour une utilisation résidentielle.

La main d'ceuvre et les visites d’entretien, peu importe les

circonstances.

8 Les pieces de vitre ou les contenants, filtres, surface non-
adhérente.

9 |'usure normale et déchirure.

10 Les dommages causés par une utilisation, une installation ou
un entretien inadéquat; I'utilisation de piéces autres que des
pieces d’origine Electrolux; la négligence; I'abus; la mauvaise
utilisation; une alimentation électrique inadéquate ou
excessive; des accidents; des incendies; ou des cas de forces
majeures.

Conservez votre regu ou toute autre preuve de paiement
appropriée permettant d'établir la période de garantie. Si un
service sous garantie était nécessaire, une preuve d’achat devrait
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étre fournie.

Si Un Service Est Nécessaire :

Pour obtenir un service sous garantie aux Etats-Unis ou au Canada,
appelez au 1-888-845-7330. Veuillez avoir en main les informations
suivantes : le numéro de modéle, le numéro de série et la date
d’achat.

AVIS DE NON-RESPONSABILITE SUR LES
GARANTIES IMPLICITES; LIMITATION DES
RECOURS :

L'UNIQUE RECOURS DU CLIENT, EN VERTU DE CETTE GARANTIE
LIMITEE, EST LA REPARATION OU LE REMPLACEMENT DU
PRODUIT, COMME DECRIT PRECEDEMMENT ETALA SEULE
DISCRETION D’ELECTROLUX. LES RECLAMATIONS BASEES

SUR DES GARANTIES IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES
IMPLICITES DE QUALITE MARCHANDE ET D’ADAPTATION A

UN USAGE PARTICULIER, SONT LIMITEES A AU MOINS UN

(1) AN, OU A LA PERIODE LA PLUS COURTE PERMISE PAR LA
LOI. ELECTROLUX NE PEUT ETRE TENU RESPONSABLE DES
DOMMAGES DIRECTS OU INDIRECTS, NI DES DOMMAGES
MATERIELS ET DES DEPENSES IMPREVUES RESULTANT D'UNE
VIOLATION DE CETTE GARANTIE LIMITEE, OU DE TOUTE
AUTRE GARANTIE IMPLICITE . CERTAINS ETATS ET CERTAINES
PROVINCES NE PERMETTENT PAS DE RESTRICTION OU
D’EXEMPTION SUR LES DOMMAGES DIRECTS OU INDIRECTS, OU
DES RESTRICTIONS SUR LES GARANTIES IMPLICITES; DANS CE
CAS, CES RESTRICTIONS OU EXEMPTIONS POURRAIENT NE PAS
ETRE APPLICABLES. CETTE GARANTIE ECRITE VOUS PROCURE
DES DROITS LEGAUX SPECIFIQUES. IL SE PEUT QUE VOUS
AYEZ D’AUTRES DROITS QUI VARIENT SELON LES L'ETAT OU LA
PROVINCE.

Cette garantie ne s'applique qu‘aux produits achetés aux ETATS-
UNIS et au CANADA. Aux Etats-Unis, votre appareil est garanti par
Electrolux Home Care Products, Inc. Au Canada, votre appareil est
garanti par Electrolux Home Care Products Canada Inc. Personne
n‘est autorisé a modifier ou a ajouter aux obligations contenues
dans cette garantie. Les caractéristiques et spécifications décrites
ou illustrées peuvent étre modifiées sans préavis.
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Etats-Unis

1-888-845-7330

Electrolux Home Care Products, Inc.
10200 David Taylor Drive

Charlotte, NC 28262

CANADA

1-888-845-7330

Electrolux Home Care Products Canada Inc.
5855 Terry Fox Way

Mississauga, ON, Canada L5V 3E
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