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—{ AVANT DE COMMENCER |

—TY—1 Configurez votre four

Réglez votre horloge

Avant de cuisiner pour la premiére fois
Réglez votre four pour cuire a 350 °F (177 °C) pendant environ 30 minutes. Le four encastré étant
installé dans votre maison, il est normal d’entendre certains bruits et de sentir de la fumée.

—|=| Retirez tous les matériaux d’emballage et le ruban adhésif et assurez-vous que les grilles de votre
four sont en place avant d’utiliser la cuisiniére. Consultez votre manuel d’utilisation et d’entretien pour
obtenir des conseils sur I'entretien de votre cuisiniere.

C’est facile! Appuyez sur 2. Appuyez sur la fleche vers le haut ou vers le bas jusgu’a ce que «CLoC»
s’affiche a I'’écran. Appuyez sur Start. Appuyez sur la fleche vers le haut ou vers le bas et maintenez-la
enfoncée jusqu’a ce que I'heure correcte s’affiche a I’écran, puis appuyez sur Start.

—|vous ETES EN CONTROLE]

(@) Les commandes de votre four

9@ L’'utilisation de votre four commence
par 'appui sur les touches de la
commande de votre four.

COMMENCER

/\ START

Vv

@ Appuyez sur BAKE.
e
=

BAKE

350° apparaitra a I’écran.

9 Appuyez sur EN HAUT et VERS LE
BAS touches fléchées pour passer a la
température de cuisson souhaitée.

© Appuyez sur START.

Q Annuler BAKE a tout moment, appuyez
sur OFF.

— @ RAPPEL

POINTS FORTS DU MODE FOUR

@ Cuisinez avec plusieurs grilles et obtenez de
meilleurs résultats avec Convection Bake.
L’air chaud circule autour des aliments
de tous les cb6tés pour une cuisson et un
brunissage uniformes.

@ Cuisiner est plus pratique avec Cook Time.
Choisissez la durée de cuisson de votre four,
puis le four s’éteindra.

Les repas restent chauds et préts a servir au
four avec Keep Warm.

N’utilisez pas de papier d’aluminium ou tout autre
matériau pour tapisser le fond du four, les parois, les
grilles ou toute autre partie du four.

Toutes les grilles du four doivent étre retirées avant
une opération d’autonettoyage.

Pour plus de conseils sur la cuisson et la position des
grilles, reportez-vous a votre manuel d’utilisation et
d’entretien.
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—{ MODES DU FOUR

8. WARM ZONE utilise la chaleur rayonnante pour maintenir
les aliments cuits a la température de service sur la table
Bake Broil /\ START @4 de cuisson. *

K“ 55” 9. OVEN LIGHT allume et éteint I'éclairage intérieur d’une
eep =]

1 2

Warm  Clean simple pression.

10. LOCKOUT verrouille le panneau de commande pour éviter
les pressions accidentelles sur les touches.

11. GEAR définit les préférences de l'utilisateur pour diverses
fonctions de contrdle.

1. BAKE est destiné aux aliments qui ont besoin de chaleur pour monter 12. TIMER ON-OFF est utilisé pour régler ou annuler la
et se déplacer doucement dans le four. minuterie.
2. BROIL sert a griller et a griller des aliments sous une chaleur directe 13. UP and DOWN les touches sont utilisées pour régler la
elevée. - . o température et le temps.
3. CONV BAKE utilise un ventilateur pour faire circuler la chaleur pour des 14, START démarre les fonctions de cuisson et régle I'horloge.
résultats rapides et uniformes lors de la cuisson avec plusieurs grilles. 15. OFF désactive toutes les fonctions de cuisson.
4. KEEP WARM est utilisé pour maintenir les aliments cuits a température
de service dans le four. *Utilisati 2 P
, ilisation de la zone de réchaud sur la table de cuisson
5. SELF CLEAN lance un cycle d'auto-nettoyage. e __ Pour activer la zone de Pour désactiver la zone
6. COOK TIME compte a rebours le temps de cuisson défini et éteint le e A1 G e de maintien au chaud
four une fois terminé.
7. DELAY START définit une heure de départ différée pour les fonctions Cv%%y%ﬁgrdlztmg?sech) Cvgerl:\y;z)ﬁ:ruls:?gicshe
de cuisson ou de nettoyage du four. : .

ENTRETIEN RAPIDE

Q? Un peu d’amour va un long chemin

Un entretien rapide et continu permet a votre cuisiniére de fonctionner parfaitement pendant des années ! Utilisez
une créme nettoyante pour table de cuisson en céramique avant la premiére cuisson afin de protéger votre table
de cuisson des rayures.
Sois gentil
Nettoyez avec de I'eau tiéde et du savon doux ou utilisez le nettoyant pour Frigidaire ReadyClean™ Oven and
Microwave Cleaner.
Choisissez votre cycle de nettoyage

SELF CLEAN utilise des températures élevées pour éliminer les salissures plus lourdes et les réduit a une cendre
en poudre que vous pouvez facilement essuyer.

Sl

FAQs

Pourquoi ma cuisiniére fait-elle des bruits quand je cuisine?

Les changements de température pendant le préchauffage et le refroidissement peuvent provoquer I'expansion et la
contraction de certaines parties de la cuisiniere. Les contrbles émettent des bruits de cliquetis pendant la cuisson de fagcon
a créer des températures de cuisson uniformes dans le four et sur la surface de cuisson. Des ventilateurs fonctionnent pour
réchauffer la cuisiniére ou pour refroidir certaines de ses parties, méme lorsqu’elle est éteinte. Ces sons sont normaux.

Ce four ne fonctionne pas comme mon ancien. Qu’est-ce qui ne va pas?

Nous savons que s’adapter a un nouveau four n’est pas toujours facile. En utilisant une nouvelle cuisiniére, vous devrez
peut-étre effectuer certains tests et ajuster les temps de cuisson et les températures de vos recettes. Consultez votre Guide
d’utilisation et d’entretien pour des recommandations concernant les ustensiles de cuisson et la cuisson, ainsi que pour
obtenir des instructions détaillées sur la maniere de régler la température. Appelez-nous si vous avez besoin d’assistance!

Pourquoi mon four émet-il de la fumée lorsque j’utilise la cuisson au gril?
La cuisson au gril est une cuisson directe et produira de la fumée. Si I’émission de fumée est excessive, placez les aliments

plus loin de I'élément chauffant. Faites griller les aliments avec la porte du four fermée et surveillez les aliments pour éviter
gu’ils ne bralent.

—
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= EI Vous trouverez d’autres conseils de dépannage a I’arriére de votre Guide d’utilisation et d’entretien.

p—

| OFFICIALISEZ VOTRE ACHAT! | 5

Faites le premier pas pour faire partie de la famille Frigidaire en enregistrant votre nouvelle cuisiniere.
Recherchez I’icone PhotoregisterSM sur votre carte d’enregistrement.

NOUS O <

SOM M Es Vous avez une Vous avez besoin Votre four a besoin
question? d’assistance? d’une réparation?
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