[{] Electrolux

Un Guide de Démarrage Rapide

@Avant de commencer

Retirez le matériel demballage et le ruban adhésif.

Assurez-vous que les grilles du four sont en place avant
de I'utiliser.
Réglez I'horloge:

Set Clock

Options du menu tactile -

Menu Options ()

Faites défiler et sélectionnez

Horloge (Clock)

Réglez I'heure & l'aide du

graphique
Préparez votre four encastré pour sa premiére utilisation
en réglant la fonction Bake (cuisson au four) & 350° pour
une durée d'environ 30 minutes. De la fumée et des bruits
pendant cette période sont normaux.

Téléchargez l'application Electrolux a votre téléphone intelligent pour
connecter et programmer votre four pour la cuisson a distance.

Consultez la vignette Connectez-vous pour de plus amples " Downond on the b
renseignements. & App Store GooglePlay

@ Commencer la Cuisson

1. Appuyez sur le bouton ON/OFF (Marche/arrét) ou REMARQUE: Utilisez Timer (la minuterie) ou Cook Time
touchez I'écran pour commencer. (la fonction Temps de cuisson) pour vous aider &
surveiller votre temps de cuisson.
Quick Start Ovem Mieelze Cook Time (la fonction Temps de cuisson) le réglage de
la durée de cuisson arréte le four une fois que la durée
_ 3500 + No Preheat réglée est terminée.
Pour de meilleurs résultats, laissez votre four préchauffer
t d'utili kTi la fonction T
e g\}/ggon; iliser Cook Time (la fonction Temps de

2. Sélectionnez Start (Mise en marche) pour démarrer @ Apercu du mode de four

un cycle de cuisson a 350° ou choisissez un ¥ Utilisez Air Sous Vide pour créer des plats que
autre Qven Mode (Mode de four) ou une autre VOUS auriez préparés avec un bain-marie
température. traditionnel sous vide ou une mijoteuse.
3. Sivous sélectionnez Oven Mode (Mode de four), % Steam Bake & Roast utilise la puissance de |a
faites défiler vers le bas pour voir toutes les options. vapeur pour des produits de boulangerie plus
moelleux et des viandes juteuses qui sont tendres
Bake [[] convectBake & l'intérieur et croustillantes & l'extérieur.
¥ Cuisez au four en toute simplicité avec la
Air Fry T fonction Air Fry (Fritpre & air chaud). Obtenez des
aliments plus croustillants, et ce, sans huile.
« Pour de meilleurs résultats, utilisez Air Fry Tray
Air Sous Vide I?,,I Convect Roast () (le plateau de friture & air chaud) sur la grille &
la position 3.
4. Latempérature par défaut du Oven Mode (Mode + Placez une plaque a biscuits sur la grille a la
de four) que vous choisissez sera affichée. Utilisez le position 1 pour attraper les miettes.
clavier pour modifier la température si nécessaire. Pour plus de conseils sur la cuisson et la position
5. Appuyez sur START (mise en marche). Pour annuler des grilles, consultez votre manuel d'utilisation et 9
la cuisson a tout moment, appuyez sur Cancel d'entretien.
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% Modes de Four

BAKE (CUISSON AU FOUR)
CONVECT BAKE (CUISSON A CONVECTION)

AIR FRY (FRITURE A AIR CHAUD)

NO PREHEAT (SANS PRECHAUFFAGE)

@ Entretien et Nettoyage @ ﬁgﬁg%g:‘c’de e

AIR SOUS VIDE (CUISSON SOUS VIDE

Protégez votre cuisinieére en nettoyant POUR LES NETTOYAGES LEGERS
rapidement les déversements lorsqu'ils 3 4
By UTILISEZ LE NETTOYAGE A LA VAPEUR

CONVECT ROAST (ROTISSAGE A Steam Clean (nettoyage & la vapeur)

CONVECTION)

BROIL (GRIL) POUR LES NETTOYAGES INTENSES,
UTILISEZ LAUTONETTOYAGE

Self Clean (autonettoyage)

MULTI-RACK (PLUSIEURS GRILLES)

STEAM BAKE (CUISSON A LA VAPEUR)
STEAM ROAST (ROTISSAGE A LA VAPEUR)

BREAD PROOF (FERMENTATION DU PAIN)

KEEP WARM (MAINTIEN AU CHAUD)

@ Foire aux questions

- Pourquoi mon four encastreé fait-il du bruit pendant la cuisson?

DEHYDRATE (DESHYDRATATION)

DELAY START (MISE EN MARCHE DIFFEREE)

- Ce four ne fonctionne pas comme mon ancien four. Est-ce normal?

FOOD PROBE (SONDE THERMIQUE)

COOK TIME (TEMPS DE CUISSON)

- Pourquoi mon four fume-t-il lorsque j'utilise la friture a air chaud?
REMARQUE:
Air Fry and Steam Bake and
Roast (la cuisson & l'air et la cuisson et le
rotissage & la vapeur)
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